URZAD PRACY

Kucharz

Tematyka szkolenia obejmuje m.in.:

organizacja stanowiska i miejsca pracy zgodnie

z zasadami bhp,

minimum sanitarne,

zasady obstugi narzed=zi. maszyn i urzqd=zen, ktére
Stanowiq wyposazenie placéwek gastronomicznych,

charakterystyka proceséw technologicznych, receptury

gastronomiczne — przepisy kulinarne,
stosowanie zasad prawidlowego Zvwienia,
planowanie positkdw i uktadanie prostego menu,
obrobka wstepna i termiczna produktéw.

Zmiany do planu szkolen grupowych

*

I kwartat

240 godz.
/ok.2 miesiace/

‘wyksztatcenie minimum podstawowe
lub gimnazjalne

brak przeciwwskazan zdrowotnych
do wykonywania zawodu

w tym 5 0s6b bezrobotnych, dla

ktérych zostal okreslony profil

pomocy Il w ramach programu
specjalnego

przewidzianych do realizacji w 2017 roku przez Powiatowy Urzad Pracy w Stalowej Woli

Zaswiadczenie
o ukonczeniu kursu

Egzamin czeladniczy

Profesjonalny sprzedawca

Tematyka szkolenia obejmuje:

przepisy BIIP,

minimum sanitarne,

organizacja sprzedazy w jednostkach handlowych,
techniki sprzedazy,

profesjonalna obstuga klienta,

obstuga kas fiskalnych réznych typow urzqdze
peryferyinych ( czymiki kodow kreskowyeh, kart
platniczyeh, metkownicy, drukarek fiskainyeh),
obstuga programu do fakturowania.

IT kwartat

ok. 150 godz.
fok.1,5 miesigca/

wyksztalcenie minimum podstawowe
lub gimnazjalne

brak przeciwwskazan zdrowotnych
do wykonywania zawodu

w tym 4 osoby bezrobotne, dla

ktorych zostat okreslony profil

pomocy Il w ramach programu
specjalnego

Zaswiadczenie
o ukonczeniu kursu

Nie przewidziany

DYREKTOK
Powlatowego Urzedu Pracy
w Stalowej Woli
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